KAVIAAR ZWETHHEUL
Noordzeekrab, gel van kreeft, knolselderij

ASPERGES & APPELS
Oosterschelde kreeft, komkommer, kwartelei

NIEROOGKREEFTJES
Sesam, Cantaloupe meloen, kerriemayonaise

PATA NEGRA “JOSELITO”
Aardappel, ganzenlever, rode biet, citroenvinaigrette

“PURPLE HAZE”
Augurk, appel, Parmezaanse kaas

“HET GOUDEN GEBAK”
Ganzenlever, truffel, briochedeeg, Périgordjus
(20 minuten bereidingstijd)

HOOFDGERECHTEN VIS

NOORDZEETONG
Gerookte paling, groene tomaat, gerookte knoflook

RODE MUL & OCTOPUS
Zeekomkommer, pijlstaartinktvis, wortel

TARBOT
Morilles, ganzenlever, ui, doperwten

ZONNEVIS
Opperdoeser ronde, zure room, tomaat, laurier, braadjus

Met 10 gram kaviaar

€60

€45

€75

€59

€49

€31

€42

€47

€39

€59

€49



HOOFDGERECHTEN VLEES

“DE DRIE MORGEN N° 10” WAGYU RUND

Entrecbte, geprakte aardappel, gesmoorde uien, braadjus

“BARBERIE” EEND
Zomerbiet, crostinie, radijs, Aceto Balsamico
( per 2 personen)

“LOZERE” LAM
Asperges, noten, basilicum

“TERNERA” KALFHAAS
Tomaat, Burrata, komkommer

WARM DESSERT

SOUFFLE VAN CITROEN
IJs van citroen
(Per 2 personen te bestellen, 20 minuten bereidingstijd)

Daar waar wij uitsluitend met verse producten werken,
gelieve ons te verontschuldigen voor de soms ontbrekende marktaanvoer

€89

€41 p.p.

€53

€54

€20 p.p.



KAAS
Selectie kazen van de Lindenhoff uit Baambrugge €20

MARl

Gerookte caramel, melkchocolade, amandelen €17
HOLLANDSE MEESTERS €20
Mondriaan

Escher

Appel

SOUFFLE VAN CITROEN
IJs van citroen, citrussalade €20 p.p.
(per 2 personen te bestellen, 20 minuten bereidingstijd)



